Herzlich Willkommen im traditionsreichen
Hotel T Restaurant Schiitzenbury.

Extraklasse im Geschmack/
.. dafiir stehen wir

und unsere regionalen Partner.

Alle unsere Speisen, werden fiir Sie frisch zubereitet,
mit ausgewdhlten und GrofStenteils regionalen Zutaten.
NachhaltigReit ist uns dabei sehr wichtig, weshalb wir nur frisches
Fleisch von ausgewdhlten Bauernhdfen aus Deutschland,
mit der besten Haltungsform verwenden.
Kartoffeln, Pilze, Salate und Gemiise bieten wir
ausschliefilich in Bio-Qualitit.

Wir sind davon iiberzeugt, dass sich diese Qualitdt im Geschmack,
wiederspiegelt und hoffen. dass wir auch Sie davon tiberzeugen kRonnen.

Hier einige unserer Zuverldssigen Partner:
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Osterkarte

Vorspeisen

Gegrillte Champignons
von der Leichlinger Champignonzucht Marseille
Kriuter-Knoblauchsauce / Brot
7,90 €

Gratinierter Ziegenkdse an Feldsalat
Honig / Thymian / Pinienkerne / Balsamico Dressing
12,90 €

Rote-Bete-Carpaccio
Schafskdse / Balsamico / Olivendl / Pinienkerne / WildRriuter
11,90€

Suppen

Spargelcremesuppe
Crotitons
7,90 €

Bdrlauchsuppe
Croiitons
6,90 €



Hauptspeisen

Frischer deutscher Spargel

Wir verwenden ausschliefSlich weiflen, deutschen Stangenspargel, Klasse I,
aus Nordbaden und Rheinland-Pfalz.

Junge Kartoffeln / Sauce Hollandaise
19,90 €

mit Premium Kochschinken
21,90 €

mit Serrano-Schinken Gran Reserva
22,90 €

mit Schweineschnitzel vom Eifeler Gliicksschwein
26,90 €

mit Lachsfilet “Label Rouge*
31,90 €

Grofler Spargel-Erdbeer-Salat
Feldsalat / Spargel / Erdbeeren / Serrano-Schinken /
Parmesan / Pinienkerne / Orangenvinaigrette
18,90 €

Teller Rosti Spargel”
Spargelragout / gratiniert mit Sauce Hollandaise & Comté-Kdise
18,90 €
dazu Kochschinken 2,50 €

Geschmorte Lammhaxe
vom _Ahrtaler Weidelamm
Thymian-Jus / Kartoffel-Bdrlauch-Piiree / Speckbohnen
28,90 €



Rumpsteak von der Eifelfirse 2504
Krduterbutter / Pommes Frites / Salat der Saison
33,90 €

Schweineschnitzel vom Eifeler Gliicksschwein
~Jager Art*
Pommes Frites / Salat der Saison
klein 16,90 €  grof 21,90 €

Wildragout
aus regionaler Jagd
Rotkohl / Spitzle / Wildpreiselbeeren
22,90 €

Original Wiener Kalbsschnitzel
vom Miinsterlinder Kalbsriicken
Pommes Frites / Zitrone / Wildpreiselbeeren / Salat der Saison
Rlein 19,90 € groff 28,90 €

Vegane Gemiiseravioli
Tomatensauce / Parmesan
14,90 €

Veganes Pilzgulasch
veganes Schmorfleisch aus Erbsenprotein /
Salzkartoffeln / RotkRohl
17,90€

Lammriicken vom Ahrtaler Weidelamm
Thymianjus / Kartoffelgratin / Speckbohnen
30,90 €

Teller-Rosti , Ziiricher Art”
Hdihnchengeschnetzeltes , Ziiricher Art“ / Comté-Kdse /
Salat der Saison
19,90 €



Desserts

Churros
Zimt-ZucRer / Nutella / Mini-Marshmallows
5,90 €

Blumentopfchen
2erlei Mousse au Chocolat / Himbeersauce / Schokoerde
9,50 €

Amarena Becher
2 Kugeln Vanilleeis / Amarena-Kirschen /
Sahne / Schokostreusel
850 €

Frische Erdbeeren
mit hausgemachter Erdbeersauce mariniert /
Vanilleeis / Sahne
850 €

Affogato al Caffé
Vanilleeis / Espresso / HaselnussfRor
7,50 €

Eiscreme:
Standig wechselnde Sorten;
Bitte fragen Sie unser
Servicepersonall

2,30€ je Kugel



